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Liebe Gaste

Herzlichen Dank fir Ihren Besuch bei uns im Restaurant Kapelle.
Hier dirfen Sie den hektischen Alltag ein bisschen vergessen und sich von uns verwéhnen lassen ...
Freuen Sie sich auf frische Spezialitaten aus unserer Speisekarte, eine deftige Nachmittags-Jause,
verflhrerische Desserts oder ein gutes Trépfchen aus unserer Weinkarte.

+En Guete” und ,,Prosit” wiinscht Ihnen
Karin Hafner und das Kapelle-Team

Zu Beginn vielleicht ein Apéro ... CHF
Prosecco Goccia D'Oro 1dl 8.00
Cupli Lemoine (Laurent Perrier) 1dl 12.80
Nektar-Clpli (Moét & Chandon) 1dl 15.80
Campari, Martini, Cynar 4cl 6.50
Spritz (Prosecco mit Aperol) 1dl 6.00

... oder darf es ein Schlickchen Wein sein?

Flaschenweine im Offenausschank

Weissweine

Yvorne Association viticole pro dl. 5.20
Dezaley Mousquetaires pro dl. 6.20
Rotweine

Cabernet Sauvignon pro dl. 5.20
Primitivo pro dl. 5.20

Valencia Megala pro dl. 6.20
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Vorspeisen kalt

Herbstliche Blattsalate:
Mit knusprigen Knoblauchcroutons,
serviert mit Italian oder French Dressing

Gemischte Salate:
Diverse Sorten nach Saison,

serviert mit Italian oder French Dressing

Tomaten-Mozzarella Salat:
Mit Basilikumpesto und Balsamico

Heisses aus dem Suppentopf

Tagessuppe:
Fragen Sie unser Servicepersonal

Tomatencréme-Suppe mit Gin:
Serviert im Einmachglas mit Sahnehaube

Vorspeisen | Hauptgang serviert

Beefsteak Tatar:

Schweizer Rindshuft gehackt,

zubereitet: mild, mittel, scharf oder megascharf,
serviert mit Toast und Butter

Falsche Schnecken im Pfanndli:
Rindsfiletspitzen gratiniert mit Café de Paris
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[ab18:00 bis 22:00 Uhr]
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[ab18:00 bis 22:00 Uhr]

Kalbsleberli nach ,,Evis Art"

Feine Kalbsleberli, serviert mit hausgemachter Butterrdsti

Mistkratzerli: (Zubereitungszeit ca. 30 Min.)
An einer himmlischen Sauce, serviert im Korbli,
mit Pommes Frites aus der Tlte

Hacktdatschli im Korbli:

Hausgemachte Hackfleischburgerli mit Schweinefleisch, Kalbsbrat,
Brot, Zwiebeln, Knoblauch und frischen Krautern,

serviert mit rassiger Barbequesauce und Pommes Frites aus der Tite

Egli-Knusperli im Korbli:
Eglifilet im Bierteig (250 g) mit hausgemachter Sauce Tartare

Panierte Leckereien

Mega-Schnitzel:

Paniertes Riesenschnitzel,

serviert mit Pommes Frites und Gemduisegarnitur vom Schwein
vom Kalb

Gerolltes Cordon-Bleu:
Serviert mit Pommes Frites und Gemusegarnitur vom Schwein
vom Kalb

CHF

32.50

28.50

23.50

27.50

26.50
36.50

31.50
41.50
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[ab18:00 bis 22:00 Uhr]

Aus der Grillpfanne CHF
Schweinsfilet-Medaillons: [Schweiz] 29.50
Pferdefilet: [Kanadal 32.50
Rindsfilet: [Argentinien] 46.50
3 Riesencrevetten in der Schale: [Vietnam] 3750

Wir servieren Ihnen zu jedem Hauptgang eine Gemusegarnitur.

Pommes Frites, Butterrdsti, Teigwaren, Weisswein-Risotto oder Safran-Risotto

Pilzrahmsauce, Rotweinsauce, Krduterbutter, Café de Paris oder Diabolobutter
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[ab18:00 bis 22:00 Uhr]

Spaghetti und vegetarische Gerichte CHF

Spaghetti ,,Kapelle':
Mit Riesencrevetten, Steinpilzen und Tomaten-Rahmsauce 35.50

Spaghetti Aglio, olio e peperoncino:
Mit Knoblauch, Olivenoel und Peperoncini 18.50

Spaghetti pomodoro e panna:
Mit Tomaten-Rahmsauce 19.50

Pilzrisotto:
Cremiges Pilzrisotto mit Parmesan 18.50

Kéasespatzli:
Hausgemacht mit Réstzwiebeln 18.50

Rosti mit Gemiise:
Mit hausgemachter Butterrdsti, gratiniert mit Kase 21.00
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Kinderkarte (nur fur Kids!)

Fischstabli mit Pommes Frites

Spaghetti mit Tomatensauce

Schnipo (Schnitzel Pommes)

Kinder-Desserts

Piet, die Rennschnecke (Vanille- und Schoggi-Glace)

Papillon (kleine Vanille-und Erbeer-Glacekugeln mit Smarties)

Rakete (Wasserglace)

Kalter Ofenfleischkdse im Sulz:
Serviert ufem Brattli mit Essiggemise und Brot

Rohschinken-Teller mit Parmesan:
Serviert mit Aceto Balsamico, Essiggemuse und Brot

CHF

9.50

8.50

12.50

CHF

4.50

5.50

1.20

13.50

23.50
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Siessi Huusspezialitate

Gugelhiipfer
Warmes Mini-Schoggi-Gugelhdpfli mit warmer Schoggisauce,
Eiercognac-Glace und Rahm, serviert mit frischen Frichten

Palatschinken (Crépes)
Gefullt mit Vanille-Glace, nappiert mit warmer Schoggisauce
und Rahm, serviert mit frischen Frichten

Kaiserschmarrn (ohne Weinbeeren)

Mit Zwetschgenkompott
Mit Vanille-Glace

Glace-Coupes

Danemark

Bananen-Split

Eiscafé

Hot Berry

Panna Cotta-Rahmeis

Meringues Glace (Vanille- & Erdbeer-Glace mit Meringues und Rahm)

Vermicelles mit Meringues und Rahm

Coupe Nesselrode (Vanille-Glace, Meringues, Vermicelles und Rahm)

CHF

12.50

12.50

12.50
13.50

CHF

9.50

9.50

9.50

9.50

6.00

9.50

9.50

11.50
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Alkoholfreie kalte Getranke: CHF
Offen:

Coca Cola 2dl [ 3.00 3dl | 4.00 5dl | 5.00
Mineral Cristalp griin 2dl 1 3.00 3dl ' 4.00 5dl ' 5.00
Apfel-Shorley 2dl [ 3.00 3dl | 4.00 5dl | 5.00
Rivella Rot 2dl [ 3.00 3dl | 4.00 5dl | 5.00
Nestea-Eistee 2dl [ 3.00 3dl | 4.00 5dl | 5.00
Sprite 2dl [ 3.00 3dl | 4.00 5dl | 5.00
Orangensaft 2dl 1 4.30 3dl 1 5.30 5dl | 6.30
Ananassaft Granini 2dl 1 4.80 3dl ' 5.80 5dl | 6.80
Tomatensaft Michel 2dl 1 4.80

Flaschen:

Allegra ohne Kohlensdure 3.3dl 1 4.30
Sinalco 3.3dl 1 4.30
Cola Zero 3.3dl 1 4.30
Rivella Blau, Griin 3.3dl 1 4.30
Schweppes Tonic, Bitter Lemon 2dl 1 4.30
San Bitter 1dl | 5.10
Trojka Energy 2dl 1 530
Bier: CHF Warme Getranke: CHF
Stange Calanda 3dl | 4.00 Kaffee/Espresso 3.90
Herrgottli Calanda 2dl ' 3.20 Schale 410
Kibel Calanda 5dl 1 5.10 Cappucino 4.80
Eichhof Hubertus dunkel 3.3dl ' 4.80 Latte Macciato 5.50
Eichhof alkoholfrei 3.3dl 1 4.80 Doppelter Espresso 5.90
Heineken, Miller Draft 3.3dl 1 5.30

Maisgold 3.3dl 1 4.80 Diverse Tees 3.80
Erdinger Weissbier 5.0dl ' 6.80

Mahl trib 5.0dl | 5.20 Ovo oder Schoggi,

Mahl alkoholfrei 5.0dl ' 5.20 kalt oder warm 3dl | 4.10
Calanda Lager 5.8dl | 5.20 Ovo oder Schoggi, kalt 5dl | 5.80



Warme Getranke
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mit Schuss: CHF
Coretto Grappa 6.50
Kaffee Luz, Zwetschgen, Chriter 5.10
Kaffee Fertig, GT 5.10
Kaffee Baileys 8.00
Jagertee 5.10
Kaffee Kirsch 7.00
Aprikosen-Luz 7.00
Schimli-Pflumli 8.00
Aperitif: CHF
Martini weiss 15% [ 4cl | 650
Cynar 15% [ 4cl | 650
Campari 15% [ 4cl | 650
Campari Orange 23% 4cl10.50
Appenzeller,

Averna,

Ramazotti 29% | 4cl | 7.50
Spirituosen: CHF
Kernobst, Chriter,

Zwetschgen 375% [ 2cl | 3.50
Vodka Trojka

rot, blau, orange 40% | 4cl110.50
Vodka Absolut 40% | 4cl110.50
Vodka Xelent 40% | 4cl 1 12.50
Gordon’s Gin 37.5% | 4cl 110.50
Baccardi

weiss/black,

Havanna 37.5% | 4cl 110.50
Mineral dazu 2.50
Wandli diverse Sorten 2cl 650
Flying Hirsch 5.00

Seitenwagen

zum Kaffee: CHF
Williams 43% | 2cl ! 6.00
Kirsch 41% | 2cl | 6.00
Amaretto 28% | 2cl| 7.70
Baileys 17 % 4cl ' 9.00
Grappa Brunello 41 % | 2cl | 8.50
Grappa Amarone 41% | 2cl| 850
Grappa Muscat 41% ' 2cl | 8.50
Grappa Barolo 41% | 2cl | 9.00
Grappa Berta 41% | 2cl 1 11.00
Vielle Prune 40% | 2cl | 8.50
Vielle Prune

Matterhorn Studer ... 40% | 2cl | 11.50
Remy Martin 40% | 2cl | 11.50
Kaffee dazu 2.50
Whisky: CHF
Black Label 40% | 4cl 1 12.00
Gold Label 40% | 4cl 1 10.50
Jack Daniels 43 % | 4cl 114.00
Balantines 40% ' 4cl 1 10.50
Macallan

12 Years old 40% ' 4cl15.80
Dimple 43% | 4cl 1 14.50

Alle Preise inklusive 8 % MwsSt.



