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Herzlichen Dank, dass Sie Ihren Anlass in unserem Restaurant planen.
Gerne Uberreichen wir Ihnen flr ein Geburtstags-, Hochzeits- oder Tauf-Essen,
ein Leidmahl, eine Firmen- oder Vereinsveranstaltung unsere Anregungen.

Ein erfolgreicher Anlass erfordert im Vorfeld eine mdéglichst genaue Planung
und Organisation unserer-, aber auch Ihrerseits.
Ihr Anlass soll nach Ihren Winschen gestaltet,

und ein unvergessliches kulinarisches Erlebnis werden.

Auf den folgenden Seiten finden Sie Vorschldage
far Veranstaltungen ab 10 Personen.

Gerne helfen wir Ihnen, das flr lhren Anlass
passende Menu zusammenzustellen.

Herzlichst

Karin Hafner
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Raumlichkeiten:
Saal bis 60 Personen, Restaurant, Terrasse,
Raucher-Saali bis 30 Personen, ganzes Lokal bis 90 Personen

Sitzungen ohne Essen im Saal:
Nur Montag bis Donnerstag méglich (Saalmiete CHF 100.-)

Personenzahl:
Unsere Menuvorschldge gelten ab 10 Personen, wobei Sie sich bitte
auf ein Menu festlegen. Gerne kdnnen Sie auch aus unserer
aktuellen Speisekarte auswahlen.

Buffets sind ab 40 Personen erhaltlich.

Wir bitten Sie, spatestens drei Tage vor Ihrem Anlass die genaue
Personenzahl bekannt zu geben. Abweichungen von mehr als 10 %
der definitiv reservierten Personenzahl werden wir mit 50 %

der Menukosten verrechnen mussen.

Bei Leidmahlreservationen wird die Minimal-Personenzahl verrechnet.
(z.b. 40 - 50 Personen, also 40 Personen)

Menus:
Die zusammengestellten Menus sind lediglich Vorschlage.
Sie kénnen Ihr Menu gerne selber zusammenstellen oder abandern.
Fur Ihre Winsche und Fragen stehen wir Ihnen gerne zur Verfliigung.

Kinder:
Bei Kindern unter 12 Jahren ist der Preis um 50 % ermadssigt,
muss aber vorher mitgeteilt werden. Wir servieren auch gerne Kindermenus.
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Verlangerung:
Fur die Nachtzulagen der Mitarbeiter verrechnen wir Ihnen ab 24.00 Uhr
pro angebrochene 2 Stunde CHF 50.-

Torten und Desserts:
Selbstverstandlich kénnen Sie Kuchen oder Torten auch bei einer von Ihnen
bevorzugten Backerei in Auftrag geben. In diesem Falle erfolgt die Rechnungs-
stellung direkt an Sie. Den Aufwand fir die Dienstleistung wie Service, Teller,
Servietten usw. verrechnen wir Ihnen CHF 2.50 pro Person.

Zapfengeld:
Pro Flasche CHF 25.—

Bezahlung:
Gerne konnen Sie ihre Rechnung bei uns in bar bezahlen
oder mit EC-Maestro oder Postcard
sowie mit Kreditkarte ab CHF 100.- (VISA oder Mastercard).

Auch eine Bezahlung auf Rechnung mit Einzahlungsschein,
zahlbar innert 10 Tagen, ist mdglich.

Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken, inkl. 8% MwSt.

Preisanderungen vorbehalten.

Bankettbesprechung:
Ihre Wiinsche zu realisieren - und scheinen diese noch so unmdglich -
liegt uns am Herzen. Kontaktieren Sie uns telefonisch und vereinbaren
Sie mit uns einen Termin.
Wir beraten Sie gerne persénlich vor Ort.
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Suppen CHF
Bouillon mit Fladli 6.00
mit Gemusejulienne 6.00
mit Eierstich 6.00
mit Sherry 6.50
Tomatencrémesuppe ohne Gin 6.00
mit Gin 6.50
Gemiisecrémesuppe 6.00
Salate
Gemischter Blattsalat 6.50
Buntgemischter Salat assortiert 8.50
Niisslisalat mit Ei (saisonal) 9.50
Gemischter Blattsalat mit Pilzen an Balsamico-Dressing 10.50

Kalte Vorspeisen

Rohschinken mit Melone (saisonal) 15.00
Antipasti-Teller (Tomaten, Oliven, Peperoni, Auberginen, Feta) 11.50
Feuriges Tartar mit Toast und Butter 19.50
Geraucherter Lachs mit Toast und Butter 16.50
Crevettencocktail mit Toast und Butter 15.50

Sorbets im Zwischengang

Zitronen-Basilikum Sorbet, etwas ganz speziell Erfrischendes 3.50
Aprikosensorbet mit Vodka 6.50
Zitronensorbet mit Champagner 7.50
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vom Schwein CHF
Schweinsbraten vom Hals, Kartoffelstock & Saisongemiise 21.00
Rahmschnitzel, Butternudeln & Saisongemise 23.50
Geschnetzeltes mit Pilzrahmsauce, Reis & Saisongemuse 22.50
Schweinsfilet an Steinpilzsauce, Spatzli & Saisongemuse 32.50
Schweinspiccata, Tomatenspagetti 22.50
Gordon Bleu, Bratkartoffeln & Saisongemuse 26.50
vom Kalb

Geschnetzeltes ,,Ziircher Art" (ohne Milken), Rosti & Saisongemise 32.50
Paillard (Schnitzel) an Zitronensauce, Reis & SaisongemUse 34.50
Gordon Bleu, Kartoffelgratin & Saisongemise 36.50
Kalbsteak mit Morchelsauce, Butternudeln & Saisongemiise 42.00

Kalbsbraten glasiert, Safranrisotto & Saisongemuse 32.50
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vom Rind CHF
Rindsschmorbraten, Polenta & Saisongemise 24.50
Rindshuftwiirfel ,,Stroganoff, Butterreis 28.50

Roastbeef, englisch gebraten, mit Sauce Hollandaise,
Kartoffelgratin 39.00

Entrecote (150 g) mit Pfeffersauce,
Rosmarinkartoffeln & Saisongemise 35.50

Rindsfilet (150 g) mit Sauce Bérnaise,
Kartoffelgratin & Saisongemise 38.50

Trois Filets (Schwein, Rind, Kalb) mit Sauce Bérnaise,

Kartoffelkroketten & Saisongemise Preis nach Anfrage
vom Gefllugel CHF
Poulet-Geschnetzeltes ,,Casimir", Reis & frische Friichte 21.50
Pouletgeschnetzeltes ,,Stroganoff", Reis 20.50
Pouletbrust an Paprikarahmsauce, Tagliatelle & Saisongemise 21.50

Trutenpiccata, Safranrisotto und Saisongemuse 23.50
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vom Fisch CHF

Eglifilet gebraten an Mandelbutter , Miillerinnen Art",
Reis & Spinat 26.50

Egli gebacken im Bierteig mit Sauce Tartar,
Salzfartoffeln & Blattspinat 27.50

Vegetarisch

Tagliatelle Kapelle 22.50

Gemiisestroganoff im Reisring 18.50

Risotto mit Steinpilzen und Mascarpone 19.50
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Susse Versuchungen CHF
Gebrannte Créme 8.50
Caramelkopfli mit Rahm 7.50
Sorbet-Teller mit Frichten 10.50
Frischer Fruchtsalat nach Saison ohne Rahm 7.50

mit Rahm 9.00
Panna Cotta mit Himbeermark 8.50
Apfelkiichlein mit Vanillesauce 9.50
Kaiserschmarrn mit Zwetschgenkompott 9.50

Palatschinken (Crépes) mit Vanilleglace und Schoggisauce

garniert mit frischen Frichten 10.50
Topfenstrudel mit Vanilleglace 8.50
Diverse Torten pro Person 6.50
Torten-Schnitte pro Person 5.50
Dessert-Buffet pro Person 18.50

Fragen Sie nach unserer grossen Auswahl an gluschtigen Leckereien,

nach Wunsch zusammengestellt (ab 20 Personen).



